
REGULAMIN KONKURSU 
Smaki Wielkanocne – Konkurs Świątecznych Wypieków. 

 

I. Postanowienia ogólne 

1. Organizatorem Konkursu „Smaki Wielkanocne – konkurs świątecznych wypieków”, 

zwanego dalej Konkursem, jest Zachodniopomorski Ośrodek Doradztwa Rolniczego       

z siedzibą w Barzkowicach, Oddział w Koszalinie (75-216) przy ulicy Przemysłowej nr 8, 

zwany dalej Organizatorem. 

2. Celem Konkursu jest:  

a. Propagowanie folkloru poprzez zastosowanie tradycyjnych składników              

  i metod w wypieku ciast wielkanocnych; 

b. Ocalenie od zapomnienia typowych wypieków związanych z okresem 

Wielkanocnym; 

c. Edukacja w zakresie kulinarnych obyczajów i zwyczajów świątecznych; 

d. Aktywizacja oraz integracja młodzieży i dorosłych mieszkańców w kierunku 

popularyzacji wyrobów cukierniczych kuchni regionalnych; 

e. Rozwijanie edukacji smakowej tradycyjnych wyrobów cukierniczych; 

f. Wymiana doświadczeń kulinarnych. 

3. Termin: 26 marca 2026 roku. 

Zadanie konkursowe polega na dostarczeniu  na Galę Finałową IX Konkursu 

Wielkanocnego „Wielkanoc z Tradycją” do Sali, obok Sali konferencyjnej – wejście od 

strony parkingu -  w AMW REWITA w Mielnie przy ulicy Suriana 24, w  dniach: 

25-03-2026r. w godzinach 09:00 – 20:00 

26-03-2026r. w godzinach 08:00 – 09:30 

wypieku z ciasta wraz z informacją zawierającą nazwę ciasta oraz imię i nazwisko 

osoby/ nazwę podmiotu, który wykonał wypiek.  

Zastrzega się, że prezentowane wyroby muszą być wykonane własnoręcznie,                  

bez stosowania technik przemysłowych. 

4. Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest dokonanie zgłoszenia najpóźniej do dnia 

17 marca 2026 r., poprzez dostarczenie czytelnie wypełnionej karty zgłoszeniowej, 

osobiście lub za pomocą Poczty Polskiej bądź pocztą elektroniczną (e-mail) do 



Oddziału ZODR w Koszalinie przy ul. Przemysłowej nr 8, 75-216 Koszalin lub na adres 

email: koszalin.oddzial@zodr.pl   

W konkursie nie mogą brać udziału Organizatorzy oraz ich najbliżsi członkowie  rodziny, 

tj. współmałżonkowie, dzieci, rodzice i rodzeństwo. 

Karta zgłoszeniowa dostępna jest na stronie internetowej www.zodr.pl oraz  

w siedzibie Oddziału ZODR w Koszalinie. 

5. Ocena konkursowych wypieków oraz rozstrzygnięcie Konkursu odbędzie się podczas    

IX Konkursu Wielkanocnego „Wielkanoc z Tradycją” w AMW REWITA w Mielnie przy 

ulicy Suriana 24, Mielno  76-032 w Sali odbioru wypieków, przed  Galą Finałową                 

w dniu 26 marca 2026r. w godzinach  10:00 - 12:00.  

6. Organizator zastrzega sobie prawo do publikacji zdjęć konkursowych wypieków,           

jak również imion, nazwisk, miejscowości zamieszkania i wizerunków osób biorących 

udział w Konkursie (zgodnie z art. 6 ust.1 lit. a RODO), na zasadach określonych 

 w rozporządzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 

2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych 

osobowych i  w  sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia 

dyrektywy 95/46/WE (tzw. RODO) indywidualnych danych osobowych zawartych            

w Formularzu zgłoszeniowym w celu uczestnictwa w konkursie i jego przeprowadzenia 

przez ZODR. 

7. Jednocześnie Organizator informuje, że podanie ww. danych jest dobrowolne,  

lecz niezbędne w celu wzięcia udziału w konkursie „Smaki Wielkanocne – Konkurs 

Świątecznych Wypieków” oraz, że każdy uczestnik Konkursu ma prawo do dostępu 

 do swoich danych, ich poprawiania, a także wycofania udzielonej zgody w dowolnym 

momencie, a także o pozostałych kwestiach wynikających z art. 13 RODO, dostępnych 

w Klauzuli informacyjnej o  przetwarzaniu danych osobowych w Zachodniopomorskim 

Ośrodku Doradztwa Rolniczego w Barzkowicach. Klauzula informacyjna dotycząca 

przetwarzania danych osobowych przez ZODR w Barzkowicach jest dostępna jest na 

stronie:  https://bip.zodr.pl/poradnik-klienta/rodo  

8. Organizator zastrzega sobie prawo do odmowy przyjęcia zgłoszenia lub odmowy 

udziału po przyjęciu zgłoszenia osoby, która narusza dobre zwyczaje lub postanowienia 

niniejszego Regulaminu. 

 



 

II. Uczestnicy Konkursu i ich wypieki 

1. Uczestnikami Konkursu mogą być osoby wypiekające amatorsko ciasta w warunkach 

domowych i wyłącznie na własny użytek, tj. osoby które nie zajmują się                                 

lub nie zajmowały wypiekaniem ciast w celach zarobkowych, pokazowych                          

czy edukacyjnych. 

2. Każdy uczestnik może zgłosić maksymalnie  dwa ciasta o dowolnej gramaturze.  

3. Organizator nie pokrywa kosztów zakupu surowców, wypieku ciast oraz kosztów 

dojazdu uczestników do miejsca rozstrzygnięcia Konkursu.  

4. Akcesoria niezbędne do prezentacji wypieku uczestnicy Konkursu zapewniają                 

we własnym zakresie.  

5. Zabrania się używania elementów niejadalnych, niespełniających wymogów 

sanitarnych i niedopuszczonych do spożycia na terytorium UE. 

6. Udział w konkursie jest bezpłatny. 

 

III. Ocena wypieków przez Komisję Konkursową 

1. Oceny zgłoszonych ciast dokonuje powołana przez Organizatora Komisja Konkursowa, 

zwana dalej Komisją, składająca się z co najmniej 3 osób, zawodowo związanych  

z branżą piekarniczo - cukierniczą. Ocena Komisji jest ostateczna, werdykt nie podlega 

odwołaniu czy zaskarżeniu. 

2. Komisja ocenia wypieki biorąc pod uwagę następujące kryteria oceny: 

 estetyka wykonania    od 0 do 3 punktów 

 smak      od 0 do 3 punktów 

 oryginalność     od 0 do 3 punktów 

 kompozycję i dobór kolorów   od 0 do 3 punktów 

 wrażenie ogólne    od 0 do 3 punktów 

 związek z tradycjami wielkanocnymi  od 0 do 3 punktów 

3. W przypadku gdy wśród najwyżej ocenionych ciast poszczególne wypieki uzyskają taką 

samą liczbę punktów, przewodniczący Komisji, w celu wyłonienia laureatów I, II i III 

miejsca, przeprowadza głosowanie, w którym członkowie Komisji wybierają lepszy 

wypiek spośród tych, które uzyskały tą samą liczbę punktów. 



4. Członkowie Komisji podczas oceny nie mają wglądu do danych osoby wypiekającej 

ciasto. 

5. W przypadku sytuacji spornych wszelkie wątpliwości rozstrzyga przewodniczący 

Komisji. 

 

IV. Ogłoszenie wyników Konkursu i postanowienia końcowe 

1. Ogłoszenie wyników Konkursu nastąpi około godziny 14.00, w sali konferencyjnej       

w AMW REWITA w Mielnie przy ulicy Suriana 24,  podczas Gali Finałowej w dniu          

26 marca 2026 roku. 

2. Laureaci Konkursu otrzymują nagrody rzeczowe i dyplomy za I, II i III miejsce a pozostali 

uczestnicy dyplomy za udział w Konkursie. 

3. Dostarczone na Konkurs wypieki przechodzą na własność organizatora i zostaną 

przeznaczone do wspólnej degustacji przez uczestników Gali Finałowej po ogłoszeniu 

wyników.  

4. Akcesoria służące do prezentacji wypieków należy odbierać, po godz. 16:00 w Sali 

odbioru wypieków po ogłoszeniu wyników Konkursu i zakończeniu Gali Finałowej, tj.  

w punkcie ich wcześniejszego przyjmowania. 

5. W sprawach nieuregulowanych niniejszym Regulaminem decyzje podejmuje 

Organizator Konkursu. 

 


